Część 1. Kurs dla nauczycieli - Kuchnia argentyńska
Ilość godzin: 4 godz. zegarowe
Ilość uczestników: 3
Termin realizacji: 12 miesięcy od dnia zawarcia umowy
Przedmiot zamówienia
Kurs musi zawierać następujące zagadnienia:

dania kuchni argentyńskiej, np.:

-Calamares a la plancha czyli grillowane kalmary na sałacie z różowym sosem, 

-Empanadas fritas czyli pierogi smażone z wołowiną, 

-Chorizo a la pomarola – popularne i szybkie danie z kiełbasy
Certyfikat:
Wykonawca jest zobowiązany do wydania certyfikatu potwierdzającego ukończenie kursu oraz zdobytych kompetencji w terminie 7 dni od zakończenia.
Materiały szkoleniowe:
Wykonawca zapewni wszelkie produkty potrzebne do realizacji przedmioty zamówienia, w tym artykuły spożywcze, w pełni wyposażoną kuchnię, fartuchy na czas zajęć, receptury dań w wersji elektronicznej.
Miejsce szkolenia: 
Miejsce realizacji kursu: nie więcej niż 300 km od Braniewa

Godziny  realizacji szkolenia:
Zamawiający wymaga, aby godziny rozpoczęcia i zakończenia szkolenia umożliwiały uczestnikom zarówno dojazd jak i powrót do Braniewa  w ciągu 1 dnia, tj. w tym samym dniu w którym odbędzie się szkolenie.
Część 2. Kurs dla nauczycieli - Sushi master
Ilość godzin: 4 godz. zegarowe
Ilość uczestników: 3

Termin realizacji: 12 miesięcy od dnia zawarcia umowy
Przedmiot zamówienia
Kurs musi zawierać następujące m.in zagadnienia:

przygotowanie różnych rodzajów Sushi, m in.

tradycyjny omlet tamagoyaki 

katsuramuki maki 

nigiri, hosomaki, gunkanmaki 

tsuma 

przygotowanie sashimi 

technika podania sashimi wraz ze specjalnym udekorowaniem
Certyfikat:
Wykonawca jest zobowiązany do wydania certyfikatu potwierdzającego ukończenie kursu oraz zdobytych kompetencji w terminie 7 dni od zakończenia.
Materiały szkoleniowe:
Wykonawca zapewni wszelkie produkty potrzebne do realizacji przedmioty zamówienia, w tym artykuły spożywcze, w pełni wyposażoną kuchnię, fartuchy na czas zajęć, receptury dań w wersji elektronicznej.
Miejsce szkolenia: 
Miejsce realizacji kursu: nie więcej niż 300 km od Braniewa

Godziny  realizacji szkolenia:
Zamawiający wymaga, aby godziny rozpoczęcia i zakończenia szkolenia umożliwiały uczestnikom zarówno dojazd jak i powrót do Braniewa  w ciągu 1 dnia, tj. w tym samym dniu w którym odbędzie się szkolenie.
Część 3. Kurs dla nauczycieli – kuchnia FIT
Ilość godzin: 5 godz. zegarowych
Ilość uczestników: 3

Termin realizacji: 12 miesięcy od dnia zawarcia umowy
Przedmiot zamówienia
Kurs musi zawierać m.in. następujące zagadnienia:

jak łączyć ze sobą produkty, żeby kaloryczność była mniejsza, a produkty nadal smaczny

jak zamienić zwykły biały cukier na zdrowe produkty 

Omówienie i przygotowanie słodkich śniadań w wersji Fit

Przygotowanie batonów w wersji Fit, między innymi odzwierciedlenie standardowych batonów 

Przygotowanie deserków w wersjach bez cukru, odzwierciedlenie standardowych śniadaniowych deserów

Degustacja wykonanych słodyczy
Certyfikat:
Wykonawca jest zobowiązany do wydania certyfikatu potwierdzającego ukończenie kursu oraz zdobytych kompetencji w terminie 7 dni od zakończenia.
Materiały szkoleniowe:
Wykonawca zapewni wszelkie produkty potrzebne do realizacji przedmioty zamówienia, w tym artykuły spożywcze, w pełni wyposażoną kuchnię, fartuchy na czas zajęć, receptury dań w wersji elektronicznej

Miejsce szkolenia: 
Miejsce realizacji kursu: nie więcej niż 300 km od Braniewa

Godziny  realizacji szkolenia:
Zamawiający wymaga, aby godziny rozpoczęcia i zakończenia szkolenia umożliwiały uczestnikom zarówno dojazd jak i powrót do Braniewa  w ciągu 1 dnia, tj. w tym samym dniu w którym odbędzie się szkolenie.
Część 4. Kurs dla nauczycieli – kuchnia gruzińska
Ilość godzin: 4 godz. zegarowe 
Ilość uczestników: 3

Termin realizacji: 12 miesięcy od dnia zawarcia umowy
Przedmiot zamówienia
Kurs musi zawierać następujące zagadnienia:

Dania kuchni gruzińskiej, np.:

Pchali/badridżani (bakłażan z pastą orzechową)

– Chinkali (pierożki gruzińskie w kształcie sakiewki z nadzieniem wieprzowo-wołowym z własnym bulionem w środku)

– Czichirtma (gruzińska zupa z kurczaka na bazie bulionu z zagęszczonym surowym żółtkiem jajka)

– Chaczapuri po adżarsku (placek formowany w kształcie łódeczki, wypełniony serem z jajkiem na wierzchu)

– Pelamushi (deser, coś pomiędzy galaretką a budyniem z mąki kukurydzianej i pszennej gotowany ze świeżym sokiem z winogron)
Certyfikat:
Wykonawca jest zobowiązany do wydania certyfikatu potwierdzającego ukończenie kursu oraz zdobytych kompetencji w terminie 7 dni od zakończenia.
Materiały szkoleniowe:
Wykonawca zapewni wszelkie produkty potrzebne do realizacji przedmioty zamówienia, w tym artykuły spożywcze, w pełni wyposażoną kuchnię, fartuchy na czas zajęć, receptury dań w wersji elektronicznej.
Miejsce szkolenia: 
Miejsce realizacji kursu: nie więcej niż 300 km od Braniewa

Godziny  realizacji szkolenia:
Zamawiający wymaga, aby godziny rozpoczęcia i zakończenia szkolenia umożliwiały uczestnikom zarówno dojazd jak i powrót do Braniewa  w ciągu 1 dnia, tj. w tym samym dniu w którym odbędzie się szkolenie.
Część 5. Kurs dla nauczycieli – domowe sery
Ilość godzin: 4 godz. zegarowe
Ilość uczestników: 3

Termin realizacji: 12 miesięcy od dnia zawarcia umowy
Przedmiot zamówienia
Kurs musi zawierać m. in następujące zagadnienia:

Wykład wprowadzający w świat serów, oraz zajęć praktycznych. 

Wykład powinien obejmować zagadnienia z historii serowarstwa, omówienie techniki wytwarzania serów w różnych krajach, jak również podstawowe zagadnienia dotyczące mleka, jako surowca serowarskiego. jak zorganizować sobie prosty i tani warsztat serowarski we własnej kuchni. 

Omówienie podstawowych zasad prowadzenia dojrzewania sera.

W części praktycznej przygotowanie serów: sery typu holenderskiego, które doskonale nadają się do rozpoczęcia przygody z domowym wytwarzaniem serów.
Certyfikat:
Wykonawca jest zobowiązany do wydania certyfikatu potwierdzającego ukończenie kursu oraz zdobytych kompetencji w terminie 7 dni od zakończenia.
Materiały szkoleniowe:
Wykonawca zapewni wszelkie produkty potrzebne do realizacji przedmioty zamówienia, w tym artykuły spożywcze, w pełni wyposażoną kuchnię, fartuchy na czas zajęć, receptury dań w wersji elektronicznej.
Miejsce szkolenia: 
Miejsce realizacji kursu: nie więcej niż 300 km od Braniewa

Godziny  realizacji szkolenia:
Zamawiający wymaga, aby godziny rozpoczęcia i zakończenia szkolenia umożliwiały uczestnikom zarówno dojazd jak i powrót do Braniewa  w ciągu 1 dnia, tj. w tym samym dniu w którym odbędzie się szkolenie.
Część 6. Kurs dla nauczycieli – Ryby i owoce morza
Ilość godzin: 4 godz. zegarowe
Ilość uczestników: 3

Termin realizacji: 12 miesięcy od dnia zawarcia umowy
Przedmiot zamówienia
Kurs musi zawierać m. in następujące zagadnienia:

• Wywar z ryb na sos

• Wywar z ryb na zupę

• Ostrygi po parysku

• Kremowe jajko w koszulce z krewetkami baby

• Klasyczny koktajl z krewetek

• Zupa rybna a la Bouillabaisse

• Pstrąg z krewetkami i sosem nantua

• Stek z łososia z masłem cytrynowym

• Filet jesiotra z kawiorem
Certyfikat:
Wykonawca jest zobowiązany do wydania certyfikatu potwierdzającego ukończenie kursu oraz zdobytych kompetencji w terminie 7 dni od zakończenia.
Materiały szkoleniowe:
Wykonawca zapewni wszelkie produkty potrzebne do realizacji przedmioty zamówienia, w tym artykuły spożywcze, w pełni wyposażoną kuchnię, fartuchy na czas zajęć, receptury dań w wersji elektronicznej.
Miejsce szkolenia: 
Miejsce realizacji kursu: nie więcej niż 300 km od Braniewa

Godziny  realizacji szkolenia:
Zamawiający wymaga, aby godziny rozpoczęcia i zakończenia szkolenia umożliwiały uczestnikom zarówno dojazd jak i powrót do Braniewa  w ciągu 1 dnia, tj. w tym samym dniu w którym odbędzie się szkolenie.
Część 7. Kurs dla nauczycieli –  Dance&fitness Animator
Ilość godzin: 9 godz. lekcyjne
Ilość uczestników: 3

Termin realizacji: 12 miesięcy od dnia zawarcia umowy
Przedmiot zamówienia
Kurs musi zawierać m.in. następujące zagadnienia:

Morning Gym - poranny stretching, zajęcia aktywizujące dla wszystkich pozwalające dobrze zacząć dzień,

Tańce integrujące grupy w różnym wieku,

Fitness for you- trening rzeźbiący i wzmacniający mięśnie do energetycznej muzyki,

Tańce animacyjne – najnowsze i największe hity
Certyfikat:
Wykonawca jest zobowiązany do wydania certyfikatu potwierdzającego ukończenie kursu oraz zdobytych kompetencji w terminie 7 dni od zakończenia.
Materiały szkoleniowe:
Wykonawca zapewni materiały szkoleniowe w formie elektronicznej.

Materiały przechodzą na własność Zamawiającego. 
Miejsce szkolenia: 
Miejsce realizacji kursu: nie więcej niż 300 km od Braniewa

Zamawiający wymaga, aby godziny rozpoczęcia i zakończenia szkolenia umożliwiały uczestnikom zarówno dojazd jak i powrót do Braniewa  w ciągu 1 dnia, tj. w tym samym dniu w którym odbędzie się szkolenie.
Część 8. Kurs dla nauczycieli – menadżera hotelarstwa
Ilość godzin: 58 godz. dydaktycznych
Ilość uczestników: 3

Termin realizacji: 12 miesięcy od dnia zawarcia umowy
Przedmiot zamówienia
Kurs musi zawierać m.in. następujące zagadnienia:

specyfika hotelarstwa

zarządzanie jakością w obiektach hotelarskich

uwarunkowania prawne hotelarstwa

zarządzanie strefą SPA w obiektach hotelarskich

podstawy rachunkowości zarządczej w hotelarstwie

organizacja pracy i zarządzanie personelem

zarządzanie środkami trwałymi marketing i sprzedaż

turystyka biznesowa

kreowanie i ocena inwestycji w hotelarstwie
Materiały szkoleniowe:
Wykonawca zapewni materiały szkoleniowe w formie elektronicznej.

Materiały przechodzą na własność Zamawiającego. 
Miejsce szkolenia
W przypadku zaoferowania miejsca szkolenia powyżej 100 km od Braniewa -  miejsce szkolenia, musi znajdować się w takiej odległości od miejsca zakwaterowania (hotelu), aby uczestnicy kursu mieli możliwość dojazdu do miejsca szkolenia komunikacją miejską bez tzw. „przesiadek” w ciągu pół godziny wg rozkładu jazdy/albo Wykonawca  zapewnieni na własny koszt dojazd uczestników szkolenia z hotelu do miejsca szkolenia.
Miejsce noclegowe
W przypadku zaoferowania miejsca szkolenia powyżej 100 km od Braniewa, Wykonawca zapewni nocleg dla uczestników kursu – w pokoju max. 1 i 2 osobowym. - 4 doby hotelowe, pomiędzy następującymi po sobie dniami szkoleniowymi.
Wyżywienie
Jeżeli miejsce szkolenia znajduje się powyżej 100 km od Braniewa, Wykonawca zapewni wyżywienie (min. śniadanie i obiadokolacja - 1500kcal), z tym, że w dniu przyjazdu tylko obiadokolacja, a w dniu wyjazdu śniadanie.
